Tiramisu:

Til 6 skale:
Ingredienser:

600 g Hel =g

600 g Flormelis
4000 g Mascapone ost

500 g Marsala Likgr

200 g Kahlua Likgr
Ca. 90 stk. Lady Fingers

Fremgangsmade:

Ag og flormelis piskes stift pa rgremaskine, derefter tils@ttes mascapone, Marsala og Kahlua,
derefter piskes massen j&vn og fast (piskes ikke sa meget at den bliver blgd igen).

Hvis den skal i fryseren, skal der tilsettes gelatine.

Blgdggr 12 g gelatine i vand, vandet tages fra og tils@ttes 1 dl. Flgde og det smeltes i
mikrobglgeovnen.

Vend lidt af cremen i og vend derefter det hele sammen.
Lagen til Lady fingers:
Sterk kaffe smagt til med Kahlua og flormelis.

5 stk. lady fingers dyppes hurtig i lagen og fordeles pa bunden af skélen, derefter kommes et lag af
cremen i, derefter 10 stk. ladys finger der er dyppet i1 kaffe, til sidst et lag af cremen, der fordeles og
smgres glat med en palet kniv.

Fgr brug sigtes et tyndt lag kakao over cremen.

Evt. Serveres tiramisu med marsala karamel sovs.
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Brian Brgckner & Heine Skriver



